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Inscrições
www.portal.isep.ipp.pt
acesso com credenciais  
internas ou de convidado
Menu – Seleccionar inscrições  
– Sem. Segurança Alimentar

Destinatários:  
Estudantes, Recém-licenciados  
e Profissionais das Indústrias Alimentares

objectivos: 
Dar a conhecer as ferramentas da 
qualidade aplicáveis ao Sector Alimentar, 
nomeadamente a implementação do 
Sistema HACCP, Certificação de Empresas  
e de Produtos e Acreditação de Laboratórios 
de Ensaio. Técnicos de várias empresas 
do sector darão o testemunho do trabalho 
efectuado, no sentido de implementar  
os processos adequados a cada situação.
Dada a especificidade dos produtos 
tradicionais, são, também, apresentados 
alguns exemplos aplicados a este sector.

Local:  
Auditório do Instituto Superior  
de Engenharia do Porto

 2 e 3 Mar' 09 

 Seminário

Faculdade de Farmácia  
da Universidade do Porto

Instituto Superior  
de Engenharia do Porto

REQUIMTE

Beatriz Oliveira , Cristina Matos
Virgínia Mota, Susana Casal 
Rita Alves, Anabela Costa

Simone Morais, Sónia Figueiredo
Tomás Albergaria, Valentina Domingues
Manuela Correia, Olga Freitas
Eulália Mendes, Heryka Ramalho
Joana Santos, Sílvia Campos



PROGRAMA
2 de Março' 2009

08.30	 Entrega da Documentação
09.00	 Sessão de Abertura 
	 Presidentes dos Conselhos Directivos do ISEP e da FFUP
	 Prof. Doutora Cristina Matos (ISEP)
	 Prof. Doutora Beatriz Oliveira (FFUP)

09.15	 Boas Práticas na Área da Restauração 
	 Eng.ª Marta Moreira, McDonald’s Portugal

09.45	 HACCP na Indústria Alimentar 
	 Dr.ª Sandra Gomes, Técnica Superior de Segurança Alimentar

10.15	 Coffee-break	 			 
10.45	 Qualidade e Segurança Alimentar:  
	C ertificação de Sistemas Aplicáveis  
	 ao Sector Alimentar		  	
	 Eng.º Luís Fonseca, ISEP e APCER 

11.15	 Certificação de um Produto Alimentar 
	 Eng.ª Paula Arês, Sovena Portugal – Consumer Goods, S. A.

11.45	 Acreditação de Laboratórios de Ensaio
 	 Mestre Virgínia Mota, Auditora

12.15	 Papel da ASAE na Segurança Alimentar 
	 Dr. António Nunes, Inspector-Geral da ASAE		

12.45	 Almoço livre
14.30 	 Managing Food Safety & Quality in  
	 a Vertically Integrated Organization	 	
	 Jason Cassar de Sain (BSc Com Hort), Vitacress

14.50	 Qualidade e Segurança Alimentar na Nestlé 
	 Eng.º Carlos Ruivo, Nestlé Portugal, S.A.

15.10	 O Nascimento de um Gelado com Qualidade 
	 Eng.ª Raquel Marques, Gelados Globo 
	 Manuel Fernandes dos Santos & Filhos, S.A.

15.30	 Implementação do Sistema de Segurança  
	A limentar na Cerealis
	 Eng.ª Cláudia Torres, Cerealis, SGPS, S.A.

15.50	 Recheio - A Empresa de Cash & Carry 
	 com Segurança Alimentar Certificada
	 Eng.ª Ana Teixeira, JMR - Prestação de Serviços para a Distribuição, S.A.

16.10	 Coffee-break
16.40 	 Modelo Integrado de Produção  
	 de Embalagens Alimentares
	 Eng.ª Ana Paula Caldeira, Logoplaste – Consultores Técnicos S.A.

17.00	 Acreditação: Vantagens e Dificuldades  
	 da Implementação de um Sistema  
	 de Qualidade num Laboratório
	 Mestre Maria Cristina Antão, Equilibrium - Laboratório de Controlo  
	 de Qualidade de Águas e Alimentos

17.20	 Gases Inertes na Indústria Alimentar  
	 e Esterilização do Ar Comprimido
	 Engª Sónia Paulo, GasMan

09.30	 Qualificação de Produtos Tradicionais
	 Eng.ª Ana Soeiro, Qualifica		

10.30	T radição e Qualidade – Organismo  
	 Privado de Controlo e Certificação
	 Eng.º Miguel Bourbon, Tradição e Qualidade			 

11.00	 Coffee-break
11.30	 Segurança e Qualidade dos Produtos  
	 de Agricultura Biológica
	 Engº José Carlos Ferreira, AGROBIO -  
	 Associação Portuguesa de Agricultura Biológica

12.00	 O Mel à Mesa – Sistemas de Qualidade  
	 e Segurança Alimentar
	 Eng.ª Ana Paula Sançana, Lousãmel - Cooperativa Agrícola  
	 dos Apicultores da Lousã e Concelhos Limítrofes, CRL

12.30	 Azeite de Trás-os-Montes, Um Produto  
	 a Valorizar
	 Eng.º Francisco Pavão, Associação de Olivicultores  
	 de Trás-os-Montes e Alto Douro

13.00	 Almoço livre
14.30	 Ovos Moles de Aveiro – Indicação Geográfica  
	 Protegida: do Passado ao Futuro
	 Drª. Patrícia Naia, APOMA - Associação de Produtores  
	 de Ovos-Moles de Aveiro				  

15.00	 Queijo Terrincho DOP: Autenticidade  
	 dos Sabores Transmontanos
	 Sr. Rui Tadeu, Qtª da Veiguinha – Queijaria Artesanal, Lda.

15.30	 Carne Barrosã – DOP, Qualidade  
	 e Segurança Alimentar
	 Dr. João Paulo Costa, Agrupamento de Produtores  
	 de Carne Barrosã, Cooperativa Agrícola de Boticas

16.00	 Tradição e Modernidade na Produção  
	 de Fumeiro de Vinhais
	 Eng.ª Carla Alves, ANCSUB - Associação Nacional  
	 de Criadores de Suínos de Raça Bísara			 

16.30	 Sessão de encerramento	
	 Prof. Doutora Cristina Matos (ISEP)
	 Prof. Doutora Beatriz Oliveira (FFUP)

3 de Março' 2009 Custo de inscrição

inscrições

Ficha de inscrição

Nome

Empresa/Instituição

Cargo/Estudante/Outro

Telefone

Email

A fim de garantir a inscrição no seminário,  
junto envio o cheque nº
do banco
no valor de
em nome do Instituto Superior de Engenharia do Porto

solicito que me seja emitido o recibo em nome:

nif

€ 100 por participante  
€ 25 para estudantes e professores
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 Seminário

www.portal.isep.ipp.pt  
(acesso com credenciais internas ou de convidado Menu  
– Seleccionar inscrições  – Sem. Segurança Alimentar)  

(Este formulário poderá ser entregue na Secretaria / Tesouraria do ISEP)

Mais Informações: jtva@isep.ipp.pt


